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Sistema Caffe

Beschreibung und technische Angaben

Espresso-Kaffeemaschine mit kleinem Handhebel

o 3 Lt. Wassertank mit Deckel aus Edelstahl

o  Thermosiphonische Gruppe mit manuell-gesteuerter Kaffeeausgabe
o Vibrationspumpe mit selbstansaugendem Ventil und Hitzeschutz

o Kesselniveau-Regler

o Kontrolle von Wasser im Tank mit akustischem Signal (Buzzer)

o Kesseldruckmanometer

o  Druckschalter mit statischem Relais

o 1,3 Lt. Boiler mit 1.450W/230V bzw. 1.200W/115V Widerstand

o  Anti-Vakuum-Ventil und Sicherheitsventil mit beférderten Abfluss

o  Gegen Verbrennung schitzende Dampf- und Wasserlanzen mit Umhullung aus Teflon
o Tassenwarmer

o Rahmen und Karosserie aus spiegelpoliertem Edelstahl

o LED-Anzeige

o Hebel-Schalter

o Herstellung und Material den EG- und UL-Normen entsprechend
Auf Nachfrage:

o Thermo-PID-Version mit Display zur Visualisierung und Regulierung von Kesseltemperatur und Pumpendruckmanometer
o Manueller Milchaufschaumer (anstelle vom Dampfrohr)

| STELLA PROFESSIONAL
Version 1 GRUPPE
GemaB mm. 280x475x360h
Kessel 1.3 L.
Leistung 1550 Watt
Spannung 220/24QV Einphasig,

110V Einphasig (1.400W)

Gewicht 20 Kg.




